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APPETIZERS

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGG €30.00
PER DUE PERSONE

TRIS DEI CANARUTI €800
POKER DI FRITTI TARALLI CASERECCI ALLA CIPOLLA. OLIVE BARESANE.
CANARUTE “POPIZIE” E CREMA DI RICOTTA FORTE
* / SGAGLIOZZE POKER DI FRISE BARESI CLASSICHE €7.00
e ] POPIZIE. POMODORI CILIEGINI ROSSI E GIALLL, OLIO EXTRA VERGINE
o A FRITTELLINE DI DI OLIVA. ORIGANO E RUCOLA FRESCA
PASTA ALLA
CARBONARA. POKER DI FRISE BARESI GOURMET € 900
|. “LAMPASCIONI” SOTT'OLIO E ROSMARINO FRESCO
® 2 MONTANARINE 2. STACCIATELLA, COMPOSTA DI “DIAVOLICCHI” E BASILICO FRESCO
([REMA CRUDAIOLA E 3 “PRIK 0" PRAK"
CREMA CACIO E PEPE) 4. PATE DI OLIVE NERE TAGGIASCHE E FILETTI DI MELANZANE SOTT' OLIO
€11.00
POKER DI FRISE BARESI DI MARE €11.00
1. TONNO FRESCO PINNA GIALLA. OLIO EVO. FIORDILATTE. SENAPE. SALE E PEPE
TARALLI ALLA CIPOLIA 2. TARTARE DI SALMONE. 0L10 EVO. suCco DI LIME, SALE E PEPE
3. POLPO. OLI0 EVO. PESTO DI BASILICO, SALE E PEPE
€500 4. TARTARE DI GAMBERO ROSA. OLIO EVO. STRACCIATELLA, SALE E PEPE
. CLASSICHE €500
€500 2. SALSA CHEDDAR E BACON CROCCANTE €1.00
HLTAtTI(IHN[E DOLCI FRITTE =
' £€71.00

2. CREMA CACIO E PEPE

" IL PRODOTTO POTREBBE ESSERE CONGELATO



APPETIZERS

MORTADELLA ALLA BRACE

| CLASSICA

2. CREMA CACIO E PEPE

3. (REMA DI PISTACCHIO

4. STRACCIATELLA E COMPOSTA DI DIAVOLICCHI

CACIOCAVALLO IN TERRINA

l. CLASSICO
2. MIELE
3. PEPERONCINO

NUGGETS DI POLLO HOMEMADE (5 PI)

ARROSTICINI DI PECORA (6 PI)"-

LECCA LECCA HOMEMADE DI FORMAGGIO

E MIELE (8 P1)

FRITTELLINE HOMEMADE DI PASTA
ALLE CIME DI RAPA (5 P1.)

FRITTELLINE HOMEMADE DI PASTA
ALLA CARBONARA (7 P1.)

MIX DI VERDURE FRITTE IN PASTELLA -~

" IL PRODOTTO POTREBBE ESSERE CONGELATO
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€ 8.00

€ 800

€71.00

€8.00

€8.00

€71.00

SGAGLIOZZE BARESI

(ON CREMA
CACIO E PEPE
(10 Pezn)

€4.00

PoPIziE
CON CREMA DI
RICOTTA FORTE

HOMEMADE
(10 pezr)

€4.00




POLPETTE DI CARNE

alla Crudaiola € 10.00

pesto di pomodoro ciliegino rosso, pomodoro
ciliegino giallo a pacchetelle, rucola fresca e
basilico tritato, scaglie di ricotta marzotica DOP

alla Siciliana € 10.00

crema di pistacchio, granella di
pistacchio, stracciatella

alla Romana € 10.00

crema cacio e pepe, scaglie di Pecorino
Romano DOP, petali di guanciale croccante

all’Americana €10.00

salsa cheddar, petali di bacon croccante

alla Boscaiola € 10.00

crema di basilico fresco, pomodoro datterino rosso
e giallo a pacchetelle, scaglie di pecorino romano

all'’Assassina € 10.00

composta di diavolicchi pugliesi,
stracciatella, foglie di basilico fresco




PRIMI PIATTI

RISO, PATATE E COZZE

PARMIGIANA DI MELANZANE

ORECCHIETTE AL RAGU
DI BRASCIOLA

SPAGHETTONI ALLA CARBONARA

TONNARELLI CACIO E PEPE

SPAGHETTONI ALL’AMATRICIANA

LASAGNE ALL'UOVO HOMEMADE

CAVATELLI Al FRUTTI DI MARE

Code

ot

€ 14.00

€ 13.00

€ 14.00

€ 13.00

€ 13.00

€ 13.00

€ 14.00

€ 14.00







PINSE

PINSA #1 €12.00

PoMODORI (ILIEGINI ROSSI E GIALLI = RUCOLA -
BAsILICO = SCAGLIE DI RicoTTA MARZOTICA = OLi0 EVO

PINSA #2 €13.00

FIORDILATTE IN USCITA = PROSCIUTTO (RUDO DI
PARMA DOP IN USCITA - INSALATA MISTA
(ASERECCIA DI POMODORI CILIEGINI ROSSI E
GIALLI - OL1o EVO

PINSA #3 €13.00

FORMAGGIO FRESCO ALLE ERBE - POMODORI
CILIEGINI ROSSI E GIALLI = SPINACINO FRESCO
CONDITO CON OLIo EVO - SALE - PepE -
LIMONE = PANCETTA ARROTOLATA ALLA PIASTRA

PINSA #4 €14.00

STRACCIATELLA IN USCITA = MORTADELLA (CROCCANTE -
SCAGLIE DI (ACIOCAVALLO STAGIONATO IN GROTTA -
GRANELLA DI PISTACCHIO




ASSASSINE

ASSASSINA CLASSICA € 13.00

« ASSASSINA CON STRACCIATELLA

E GRANELLA DI PISTACCHIO £15.08
« ASSASSINA ALL’AMATRICIANA € 15.00
. ASSASSINA AL RAGU DI POLPO € 18.00
« POKER DI ASSASSINE: € 2200

- CLASSICA

- AMATRICIANA

- STRACCIATELLA E GRANELLA DI PISTACCHIO
- CACIO E PEPE




BURGER

** CON CHIANINA
(220 r) @
€13.00
** CON Brack ANGUS
IRIsH (220 GR) @
€13.00
; BURGER, Bime. ** CON BUFALO
OMODORI, |CEBERG
E SALSA BURGER (200 ce) @
[ BURGER CONSIGLIATO: €15.00
PoLLo FriTTO] ** CON PoLLO FRITTO
(200 Gr) @
€15.00
** CON (INGHIALE
BURGER. BACON. POMODORO. (180 cr) @
INSALATA MISTA. €15.00
(IPOLLA CARAMELLATA, —
(HEDDAR. MAIONESE E SALSA BBO ** (ON (ERVO
[ BURGER CONSIGLIATO: (180 cR) @
CHIANINA] €18.00 4

** (CON (ANGURO
(200 ) @
€18.00

** (ON VEGANO
(150 r) @
€13.00

* DoPPI0 BURGER

DISPONIBILE

“*IL PRODOTTO POTREBBE
ESSERE CONGELATO




BURGER

~® (220 cr)

€13.00
e BURGER. MORTADELLA (ROCCANTE,
** (ON BLACK ANGUS FIORDILATTE E
=9 IrisH (220 GR) PESTO DI PISTACCHI
£13.00 [ BURGER CONSIGLIATO:
BLACK ANGUS ]
** (CON BUFALO
~® (200cr)
€15.00
* cON POLLO FRITTO BURrGER. (APOCOLLO, UovO
“® (200 ) E STRACCIATELLA
[ BURGER CONSIGLIATO:
€15.00 BLACK ANGUS]

_ ** CON (INGHIALE
~® (180 ck)

€15.00
- BURGER. PESTO DI POMODORO
((I%P‘({)[m]'o (ILIEGINO ROSSO. RUCOLA. BASILICO.
® GR POMODORO (ILIEGINO GIALLO A
€18.00 PACCHETELLE. SCAGLIE DI
“* cON CANGURO [Rm}m MARZOTICA
~® (200 cR) BURGER CONSIGLIATO:

€ 18.00 CHIANINA]

* DopPI0 BURGER
DISPONIBILE

_ ** CON VEGANO
~® (150 Gr)
€13.00

**IL PRODOTTO POTREBBE
ESSERE CONGELATO




“*IL PRODOTTO POTREBBE
ESSERE CONGELATO

BURGER

** CON CHIANINA
(220 Gr) @
€13.00
Burcer. Proscautro Rubo Dl BRI
PARMA DOP. FIORDILATTE. IRisH (220 ck) @
Rucota FREscA. POMODORO €13.00
INSALATARO. (REMA DI —
PARMIGIANO REGGIANO ** (ON BUFALO
[ BURGER CONSIGLIATO. (200 GR) @

CHIANINA] €15.00

** (ON PoLLo FRITTO
(2006r) @
€15.00

** CON CINGHIALE
BURGER. MAIONESE AL (ETRIOLO (180 rR) @

HOMEMADE. SCAMORIA AFFUMICATA €15.00
ALLA PIASTRA. (APOCOLLO DI
MARTINA FRANCA DOP (ROCCANTE, ** (N (ERVO
POMODORO CILIEGINO GIALLO A (180Gr) @

PACCHETELLE E RucoLA €18.00
[ BURGER CONSIGLIATO: P —

CERVO] (200 GR) @
€18.00

** (ON VEGANO
(150 r) @
€13.00

* DoPPI0 BURGER

DISPONIBILE




SECONDI PIATT

ENTRECOTE DI BovINO ITALIANO (300 GR)

TRIS DI VERDURE GRIGLIATE. PURE DI PATATE AL
BASILICO. INSALATA MISTA CASERECCIA DI POMODORI
CILIEGINT CONFIT E CARPACCIO DI
RAVANELLI FRESCHI. OLio EVO
€22.00

TAGLIATA DI MANZO (250 GR)

PoMoDORI CILIEGINI RoOSSI E GIALLI. RUCOLA.
SCAGLIE DI RicoTTA MARZOTICA, OLIO EVO
€ 2000

TAGLIATA DI FILETTO DI PoLLO (300 GR)

INSALATA CASERECCIA MISTA DI POMODORINI
CILIEGINT RoSSI E GIALLI, SCAGLIE DI GRANA
PapanNOo DOP. Orio EVO
€1500

BURGER DI FASSONA PIEMONTESE IGP

(300 GR.) AL P1ATTO

Uovo AL TEGAMINO. BACON CROCCANTE. CAPRESINA DI
POMODORO INSALATARO. SENAPE. MAIONESE AL CETRIOLO
HOMEMADE. PATATINE DoLCl FRITTE
€18.00

** BURGER DI POLLO FRITTO AL PIATTO

PATATINE DoLct FRITTE. FIORDILATTE
A FETTE. INSALATA ICEBERG JULIENNE
€13.00

" IL PRODOTTO POTREBBE ESSERE CONGELATO

(ONTORNI

PATATE AL FORNO
€6.00

TRIS DI VERDURE ALLA
GRIGLIA
€6.00

“PINZIMONIO " DI
VERDURE FRESCHE
€6.00

CARPACCIO DI RAVANELLI
FRESCHI. GLASSA DI
ACETO BALSAMICO DI
MELA
€6.00




SECONDI PIATT

BOMBETTE GIGANTI HOMEMADE

Due BOMBETTE DI COPPA DI SUINO. RIPIENE DI PANCETTA

[ONTORM ARROTOLOTA. SCAMORIA AFFUMICATA E MiX
DI SALUMI STAGIONATI. SERVITE SU SCHIACCIATA DI PATATE
AL BASILICO. CIPOLLA CARAMELLATA E RUCOLA FRITTA

PATATE AL FORNO €16.00
€6.00

BRASCIOLE AL RAGU BARESE

Due BRASCIOLE BARESI CLASSICHE AL RAGU DI VITELLO

TRIS DI VERDURE ALLA ADULTO. SERVITE CON INSALATA MISTA CASERECCIA E
GRIGLIA (REMA DI PARMIGIANO REGGIANO DOP
£6.00 -

Tacos 1 Tonno (80 GR) (2 P1)
“PINZIMONIO " DI TONNO FRESCO PINNA GIALLA. OLI0 EVO. SALE. PEPE.

VERDURE FRESCHE SUCCO DI LIME FRESCO E CATALANA DI VERDURE FRESCHE

€600 €12.00
TAcos DI TARTARE DI SALMONE (80 GR)(2 P1)
CARPACCIO DI RAVANELLI Ocio EVO. SALE. PEPE. MELA VERDE. SALSA
FRESCHI, GLASSA DI YOGURT E SPINACINO FRESCO
ACETO BALSAMICO DI €12.00

MELA TACOS ALLA BARESE (2 P1)

M PRoScIUTTO CRUDO DI PARMA DOP “ALLA
BARESE” . (REMA DI PARMIGIANO
REGGIANO DOP. RucoLa
£9.00

" IL PRODOTTO POTREBBE ESSERE CONGELATO



INSALATONE

#1 ESTIVA

INSALATA MISTA (ASERECCIA,
AvOCADO. MELA VERDE, DRESSING
ALLO YOGURT, NOCCIOLE TOSTATE

#2 ITALIANA

% INSALATA MisTA CASERECCIA. PROSCIUTTO (RUDO DI PARMA
n..& I3 0 DOP ALLA BARESE. POMODORI (ILIEGINI ROSSI E
GIALLL, CAROTE ALLA lUlIENNE CETRIOLI, SCAGLIE DI
" (ACIOCAVALLO STAGIONATO IN GROTTA. GLASSA AL BASILICO

#3 EQUILIBRATA

INSALATA MISTA CASERECCIA, MAIS DOLCE. STRACCETTI DI
PETTO DI POLLO ALLA PIASTRA. POMODORI SECCHI
SOTT'0LIO. DRESSING ALLO YOGURT

#4 INSALATA DI POLPO

PoLro. OLio EVO. PREZZEMOLO TRITATO. SALE,
PEPE. CETRIOLI. FOGLIE DI MENTA

#95 CAPRESE

FIORDILATTE, POMODORI INSALATARI PUGLIESI,
Or10 EVO, SALE, PEPE. ORIGANO

4+



DOLCI

SOUFFLE CON (10CCOLATO FONDENTE E PANNA
€550

SEMIFREDDO AL PISTACCHIO

€550

SEMIFREDDO AL TORRONCINO

€550




BEVANDE

ACOUA (0.5 1) €150
ACOUA (1) €250
(OCA COLA / COCA COLATERO € 3.00
FANTA / SPRITE €3.00
LIMONATA €3.00
ARANCIATA ARANCIA ROSSA € 3.00
(HINO €3.00
GALLOSA €300
(RODINO / COCKTAIL S
PELLECRINO €3.00
(AMPARI SODA €300
ACOUA TONICA / ACOUA TONICA
POMPELMO ROSA €3.00
GINGER BEER €3.00
(EDRATA €3.00
SUCCHI DI FRUTTA
(VARI GUSTI) €3.00
REDBULL (VARI GUSTI) €350
SERVIZIO BAR €1.00

SERVIZIO RISTORANTE € 2.00




AMERICAN BAR

SPRITZ APEROL / CAMPARI € 6.00
LIMONCELLO SPRITZ € 8.00
SPRITZ VENTURO € 8.00
AMARO DEL CAPO SPRITZ € 8.00
SPRITZ P31 € 8.00
SPRITZ HUGO € 8.00
SPRITZ SARTI ROSA € 8.00
MIDORI SOUR SPRITZ € 8.00
GIN TONIC / LEMON / POMPELMO ROSA € 8.00
VODKA TONIC / LEMON / REDBULL € 8.00
NEGRONI / SBAGLIATO / AMERICANO € 8.00
MOSCOW MULE € 8.00
GINGER MULE € 8.00
MOJITO € 8.00
PINA COLADA € 8.00
MARGARITA € 8.00
CUBA LIBRE € 8.00
DAIQUIRI € 8.00
MANHATTAN € 8.00
COSMOPOLITAN € 8.00
OLD FASHIONED € 8.00
ANALCOLICO € 6.00
-2 e




AMERICAN BAR

AMARI E DISTILLATI

RUM DIPLOMATICO RESERVA € 8.00
RUM DON PAPA BAROKO € 8.00
RUM DON PAPA 7 YEARS OLD € 8.00
RUM CANE ISLAND BARBADOS € 8.00
AMARO LUCANO € 4.00
AMARO MONTENEGRO € 4.00
JAGERMEISTER € 4.00
AMARO DEL CAPO € 4.00
JEFFERSON € 4.00
AMARO DEL BIRRAIO € 4.00
AMARO UNICO € 4.00
AMARO MANDRAGOLA € 4.00
LIQUORE LIQUIRIZIA € 4.00
WHISKY TER LIGNUM € 8.00
WHISKY TALISKER 10 ANNI € 8.00




200 -> @
40([ -> Q@

= LEFFE AMBREE (6.6 ) -
% BIRRA D*ABBAZIA BELGA
R (BR tj";'r',j 25(L -> £ 500
50¢L-> €1.00

FRANZISKANER WEISSBIER
(50%) ErEs
WEIss TEDESCA

33([ -> M
50([ -> ﬁm
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BIRRE IN BOTTIGLIA (33(L.) g

VERTIGA DOMABIANCA

VERTIGA INDOMITUS § = "j BLANCHE - (4.47)
BELGIAN ALE - (7.27)/ B8 33a->€1.00
- 330->€/00 [

_ rl VERTIGA BAJADERA
VERTIGA BIsLAKKA U}~ ‘J IPA - (5.6%)

AMBER ALE - (5.7%) / -8 33a->€1.00
33(L->€/7.00 “

STELLA ARTOIS 33 (L. (5.57) €350
NASTRO AzZURRO STILE (APRI 33 cL. (4.2%) €350

cHNUsA NoN FiLTRaTA 33 (L. (5%)  €4.00
FRANZISKANER WEISSBIER DUNKEL 50 (L. (5%) € 5.00

ESTRELLA GALICIA GLUTEN FREE 33 cL. (4.2%) € 4.50
ESTRELLA GALICIA 0 33 1. (0.0%) €450




VINFAL CALICE

SCHOLA SARMENTI ““CANDORA” -
SALENTO IGT BiaNCO

SCHOLA SARMENTI ““MASSEREI™ -
NARDO DOC RosATO
! REGIONE: PucLIA -

€600 VITIGNO: NEGROAMARO 1007% -

CRADL. 13 57 -
ELEGANTE. VARIEGATO E COMPLESSO DOVE. : e s
TRA LE FRAGRANZE FLOREALI MOLTO INTENSE. : . €6.00
SI COLGONO NOTE DI FRUTTA ESOTICA. sl

VINO ARMONICO SENIA ASPERITA E (ON
ARTICOLAZIONE FRUTTATA E PROPOSITIVA.

- REGIONE: PUGLIA
- VITIGNO: CHARDONNAY 1007
- GRADI: 13.5%

.................................

ScHOLA SARMENTI “ROCCAMORA™ -

IGT NEGROAMARO
I SCHOLA SARMENTI ““CRITERA" -
- REGIONE: PUGLIA SALENTO IGT PRIMITIVO
- VITIGNO: NEGROAMARO 1007
- GRADI: 13 5 |

REGIONE: PUGLIA -
" €600 VITIGNO: PRIMITIVO 1007 -
GRADI: 13.57% -
IN BOCCA HA UNA GODIBILITA VELOCE F e .
LEGGERA. ESPANDENDO QUELLA FRUTTUOSITA . €6.00 |

IN UNA BUONA PERSISTENZA DEGUSTATIVA.
GIUSTA SPINTA. PERSISTENIA. ESTREMA

BEVIBILITA E FRESCHELIA.
POLPA AUTENTICA DI FRUTTA.

4+



VINFIN BOTTIGLIA

SCHOLA SARMENTI ““MESIA” -
SALENTO IGT BIANCO

- REGIONE: PuGLIA
- VITIGNO: MALVASIA BIANCA 1007
- GRADI: 13.0% € ------------------------- i

(OLOR GIALLO PAGLIERINO CON RIFLESSI
DORATI. AL NASO E AMPIO ED ELEGANTE CON
SENTORI DI PERE MATURE. MIELE E DI SPEIIE

SUL FINALE. IN BOCCA E ARMONICO ED
EQUILIBRATO.

TORMARESCA ““(ALAFURIA™ -
ROSATO SALENTO IGP

- REGIONE: PUGLIA
- VITIGNO: NEGROAMARO 1007%
- [IRA.DI ]25% g__l_. ............................... ;

AL NASO SPICCA PER NOTE FRUTTATE E
AGRUMATE DI POMPELMO ROSA. ANANAS.
PESCA BIANCA UNITE E SENSAZIONI FLOREALI
DI GELSOMINO E ROSA. VINO FRESCO E
PERSISTENTE AL PALATO.

4

SAN MARZANO ““TRAMARI™ -
Rosi PRIMITIVO SALENTO IGP

- REGIONE: PUGLIA
= VITIGNO: PRIMITIVO 1007
- GRADI- 12 5% RS x'"g

COLORE ROSA TENUE. PROFUMO INTENSO E
PERSISTENTE DI MACCHIA MEDITERRANEA. CON
SENTORI DI CILIEGIA E LAMPONE. VINO FRESCO

ED ELEGANTE. EQUILIBRATO AL PALATO.

SCHOLA SARMENTI ““NERIO™ -
NARDO DOC RISERVA

| REGIONE: PUGLIA -

VITIGNO: NEGROAMARO 807 -
MALVASIA NERA 207

RADI: 14.07 -

IN BOCCA AVVOLGE DELICATAMENTE
LASCIANDO UN RETROGUSTO DI FRUTTO
ASSOLUTAMENTE PIACEVOLE.



VINFIN BOTTIGLIA

SCHOLA SARMENTI “(UBARDI™ -
SALENTO IGT PRIMITIVO

- REGIONE: PucLIA
= VITIGNO: PRIMITIVO 100%
= GRADI: 15.0%

| SUOI TANNINI SONO CAPACI DI ESPANDERSI
DELICATAMENTE E SENZA ECCESSI.
LASCIANDO UNA LUNGHEZIA DI GUSTO.
ESTREMAMENTE PIACEVOLE.

SCHOLA SARMENTI ““ANTIERI"™ -
SALENTO IGT SUSUMANIELLO

[ -

REGIONE: PUGLIA -
VITIGNO: SUSUMANIELLO 1007 -
GRADI: 15.0%

................................

FRANCESE. DAL PROFUMO INTENSO.
CON NOTE DI MIRTILLO E FRUTTA MATURA.
VINO POTENTE E DAL CARATTERE DECISO.

SCHOLA SARMENTI “VIGINTI™ -
SALENTO IGT DA UVE PASSITE

P

[s

REGIONE: PUGLIA -
VITIGNO: NEGROAMARO 1007 -

AFFINATO IN PREGIATE BARRIOUES DI ROVERE
FRANCESCE. SPRIGIONA UNA BOUQUET TRAVOLGENTE
DI PRUGNE SOTT"ACETO. MORE SUCCOSE E FICHI
SECCHI. AL PALATO CONCENTRAZIONE
E DENSITA DEI PROFUMI TRAVOLGENTI.

VINO DI GRAN PREGIO ED ELEGANIA.

SAN MARZANO ““SESSANTANNI" -
PRIMITIVO DI MANDURIA DOP

- REGIONE: PUGLIA

= VITIGNO: PRIMITIVO DI .
MANDURIA DOP 100% ¥

- GRADI- 14 5% R 2

COLORE ROSSO RUBINO MOLTO CARICO ED ELEGANTE.

PROFUMO AMPIO E COMPLESSO. NOTE DI PRUGNE.
(ONFETTURA DI CILIEGIA A CUI ST AGGIUNGE UNA
SPEZIATURA DI TABACCO. VINO DI GRANDE CORPO.
MORBIDO E RICCO DI TANNINI NOBILI. CON FINALE
CHE REGALA NOTE DI CACAO. CAFFE E VANIGLIA.

SAN MARZANO “F" -
NEGROAMARO SALENTO IGP

i REGIONE: PUGLIA -
VITIGNO: NEGROAMARO 1007 -
GRADI: 14.57% -

€65.00 |
AFFINATO IN PREGIATE BOTTI DI ROVERE
FRANCESE E CAUCASICO. SPRIGIONA UN PROFUMO
RICCO E COMPLESSO. CON NOTE DI SPEZIE.
FRUTTI DI BOSCO E CONFETTURA DI CILIEGIA.

VINO DI GRANDE CORPO. RICCO DI TANNINI
NOBILI. CON UN FINALE PERSISTENTE. f



BOLLICINE

NUA

REGIONE: VENETO

UVE: GLERA

GRADAZIONE: 11%

CHIUSURA: A VITE

GIALLO PAGLIERINO
CHIARO CON RIFLESSI
VERDOLINI. FRUTTATO,
ELEGANTE, PULITO E

TIPICAMENTE
AROMATICO. MORBIDO,
CARATTERISTICO,
PIACEVOLMENTE
FRESCO E ARMONICO.

€ 25.00







